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 Thu hoạch đúng Thu hoạch không đúng 

- Nên dùng kéo cắt cuống 
trái, không nên giật mạnh 
cuống trái làm tổn thương 
thân cây, hư đệm hoa 

- Hái đúng độ chín ≥ 50% 
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 Trữ trái đúng Trữ trái không đúng 

- Trữ trái tốt nhất cách nền 
đất bằng sàn gỗ, tránh 
mưa 

- Để riêng trái thối, bệnh, 
vỡ với trái tốt 

- Thời gian trữ từ 5 – 7 
ngày vào mùa nắng và 3 
– 4 ngày vào mùa mưa 
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   Dùng thanh gỗ đập trái Dao đập nằm trên thanh gỗ Đập trái và bóc hạt ngay Nơi đập không vệ sinh  

- Dùng các dụng cụ phù 
hợp sao cho khi đập trái 
không làm tổn thương 
đến hạt bên trong  

- Nơi đập trái khô ráo, sạch 
sẽ 

- Không bóc hạt thối, bị hư 
để chung với hạt tốt 
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 Chọn thùng ủ, phương pháp lên men đúng Thùng ủ và nơi ủ chưa đúng 

- Thùng ủ, đáy có những 
khe hở giúp thoát nước 
trong quá trình ủ 

- Thời gian ủ 4,5 – 5 ngày 
đêm đối với mùa nóng. 
Từ 5 – 5,5 ngày vào mùa 
lạnh  

- Đảo lần 1 sau khi ủ 2 
ngày 

- Đảo lần 2 sau khi ủ 3,5 – 
4 ngày  

- Thùng ủ không bị rò rĩ ra 
hai bên, không ủ ngoài 
trời nắng mà không được 
che đậy 
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 Phơi trên liếp Phơi trên nền xi măng Sấy bằng củi hoặc than đá Phơi không đảm bảo vệ sinh 

- Sử dụng liếp phơi cách 
mặt đất hoặc sử dụng 
sân phơi bằng xi măng. 
Bố trí thêm mái che 
phòng trời mưa 

- Khi sấy không nên để hơi 
nóng và khói trực tiếp làm 
giảm chất lượng hạt. 
Nhiệt độ sấy không quá 
55oC 
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 Phân loại Nhận diện các loại hạt Bảo quản đúng Bảo quản không đúng 

- Loại sạch tạp chất và 
phân loại hạt trước khi 
bảo quản 

- Kho bảo quản phải khô 
ráo, sạch sẽ, thông 
thoáng, không để chung 
với các hóa chất, phân 
bón, thuốc BVTV 

- Bảo quản cách mặt đất 
và cách tường 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                       Tài liệu này được thực hiện bởi Solidaridad với nhóm chuyên gia cộng tác. Cảm ơn sự hỗ trợ hình ảnh và tham vấn của  
Utz Certified và Cargill Việt Nam. Bản quyền tài liệu thuộc về Solidaridad. Được phép nhân bản nguyên gốc vì mục đích phi 
thương mại. Mọi thay đổi nội dung và hình thức phải được sự cho phép của Solidaridad. Liên hệ van.lehong@solidaridad.nl 


